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三、时间地点

活动时间：2024 年 11 月 13～15 日（周三～周五）

活动地点：北京万达文华酒店（地址：北京市朝阳区建国路

93 号万达广场 C 座）

四、活动日程
活动名称 活动时间 活动地点

会议报到 11 月 12 日下午 酒店大堂

中饮协 2024 年理事会扩大会议 11 月 13 日上午 大宴会厅

2024 中国饮料行业高质量发展大会 11 月 13 日下午 大宴会厅

新质

生产

力分

论坛

营养健康新趋势论坛 11 月 14 日上午 祥云厅

HPP 技术新发展论坛 11 月 14 日上午 如意厅

绿色低碳新实践论坛 11 月 14 日上午 景泰蓝厅

生物制造与新原料论坛 11 月 14 日下午 祥云厅

数字化转型新动能论坛 11 月 14 日下午 如意厅

2024 中饮协技术工作委员会与

团体标准技术工作委员会年会
11 月 14 日下午 景泰蓝厅

饮料及相关标准法规培训

（具体内容另行通知）

报到：11 月 14 日下午 酒店大堂

培训：11 月 15 日全天 如意厅

备注：报到处位于酒店一层，其它活动场所均位于酒店七层。

五、报告内容

详见附件 1、2。

六、参会人员

饮料行业企业的管理、生产、技术、研发、品控、法规、设

备、EHS、市场等专业人员，产业链上下游的供应商、服务商、

渠道商等的职业人员，产学研用有关科研院所、大专院校等的科

研人员，相关专精特新、产业集群管理部门的工作人员等。

七、参会费用

优惠时限
会员单位代表

(已交 2024 年会费)
其他代表

10 月 28 日前到款
2800 元/人

3000 元/人

10 月 28 日后到款 3200 元/人
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附件 1：

中国饮料工业协会 2024 年理事会扩大会议日程
11 月 13 日 09∶30～11∶00 七层大宴会厅

★理事长讲话

★中饮协 2024 年工作报告与 2025 年工作计划

★理事会有关事项审议与表决

★团体标准《温室气体排放核算与报告要求 饮料工业企业》发布

★饮料行业高质量发展评价项目启动

附件 2：

2024 中国饮料行业高质量发展大会
11 月 13 日 13∶30～18∶00 七层大宴会厅

领导讲话及嘉宾报告

★政策指导

——发改委、工信部、民政部、卫健委、市场总局等

★行业引领

——张崇和 中国轻工业联合会 会长

——张金泽 中国饮料工业协会 理事长

★院士观点

——陈君石 中国工程院院士

——孙宝国 中国工程院院士

——吴清平 中国工程院院士

★专家建议

——路福平 天津科技大学 校长

——李 宁 国家食品安全风险评估中心 主任

——丁钢强 中国疾病预防控制中心营养与健康所 所长

★企业实践

——陈应让 康师傅控股有限公司 CEO

——濮申舜 利乐公司大中华区 商务副总裁

——郑宏彦 消费品零售领域专家
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新质生产力系列论坛日程

营养健康新趋势论坛

11 月 14 日 09∶00～12∶00 七层祥云厅

★我国营养标准体系建设现状、趋势以及对饮料行业研发建议

——方海琴 国家食品安全风险评估中心 应用营养一室副主任/研究员

★国内外 FOP 实践情况及饮料行业关注点

——刘爱东 中国疾病预防控制中心营养与健康所 副所长/研究员

★饮料行业产品创新趋势：聚焦营养健康

——范 超 英敏特信息咨询（上海）有限公司 食品饮料行业商务总监

★果汁降糖新技术实现产品健康增值

——高 吉 上海弈金生物科技有限公司 执行董事/联合创始人

★风味创新，解锁自然之力，丰富生活品质

——张春丽 艾地盟食品科技（北京）有限公司 产品开发及应用总监

★咖啡风味研究的探索及对消费意愿的影响

——王炜清 佳禾营养健康研究院 食品风味科学研究中心主任

★创新植物蛋白饮料开拓市场新赛道

HPP 技术新发展论坛

11 月 14 日 09∶00～12∶00 七层如意厅

★果蔬汁超高压加工技术应用与进展

——廖小军 中国农业大学 食品科学与营养工程学院院长/教授

★超高压介导的 NFC 柑橘汁基质环境变化对类胡萝卜素生物可及性的影响研究

——刘凤霞 华中农业大学/果蔬加工与品质调控湖北省重点实验室 副主任/副教授

★HPP 在饮料行业的发展

——刘海峰 山东唯可鲜食品科技有限公司 总经理

★UHPP 超高水压设备、技术和应用领域

——杜凤麟 山西力德福科技有限公司 总经理

★其他
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绿色低碳新实践论坛

11 月 14 日 09∶00～12∶00 七层景泰蓝厅

★清洁生产推动饮料行业绿色发展

——刘景洋 中国环境科学研究院清洁生产与循环经济研究中心 副主任/研究员

★国内外可持续发展信息披露政策综述与展望

——黄 勃 北京 ESG 研究院 院长/教授

★全球塑料污染公约对饮料行业的影响

——孟庆君 中国塑料加工工业协会 副秘书长/高级工程师

★中国饮料行业水资源管理与利用

——中国饮料工业协会

★磁悬浮低温技术实现冷却高效节能

——陈光金 浙江青风环境股份有限公司 市场服务部总监

★饮料绿色工厂建设实务

★饮料碳中和工厂建设实践

生物制造与新原料论坛

11 月 14 日 13∶30～18∶00 七层祥云厅

★立足生物制造，发展高质食品

——王 敏 天津科技大学 副校长/教授

★“三新食品”与食药物质常见问题解析

——宋 雁 国家食品安全风险评估中心 风险评估三室主任/研究员

★饮料功能声称的科学管理建议

——田 明 国家市场监管总局发展研究中心 宏观和法治研究部副主任/副研究员

★药食同源植物提取物在饮料中应用热点和趋势

——高彦祥 中国农业大学/中轻健康饮品重点实验室 教授/主任

★合成生物技术开辟饮料行业提质新选择

——张健康 中国农业科学院 正高级工程师

★绿色革命：合成生物技术在饮料产业的可持续应用

——陈 璐 安徽华恒生物科技股份有限公司 研究院副院长

★突破性微胶囊气体包埋技术解锁饮料新形式

——张玉涛 菲仕兰食品配料(上海)有限公司 研发负责人

★聚焦生物制造，创造甜美生活

——何 舟 四川盈嘉合生科技有限公司 市场与产品总监
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数字化转型新动能论坛

11 月 14 日 13∶30～18∶00 七层如意厅

★饮料数字化工厂架构与发展趋势

——吴凤和 燕山大学 教授

★国家标准《食品生产数字化工厂通用技术要求》制定研究进展

——刘 鹏 中国标准化研究院/全国食品质量控制与管理标准化技术委员会 副研究员/秘书长

★数字化与 AI在食品快消领域的应用

——郑宏彦 消费品零售领域专家

★数智化研发管理打造新质生产力

——姜和平 优赛创新标准化研究院 副院长

★数字化转型为饮料企业创造新价值

——施耐德电气（中国）有限公司

★饮料数字工厂建设实践

——李 鹏 广东健力宝集团有限公司 数智化本部总监

★数字化知识萃取推动饮料工厂卓越绩效

（注：大会及论坛报告嘉宾与内容可能会做个别调整。）



- 8 -

附件 3：
2024 中国饮料行业高质量发展大会

中国饮料工业协会 2024 年理事会扩大会议

参会回执
㈠单位基本资料（请详实填写，以便及时联络）

单位名称

地 址 邮 编

㈡参会人员信息（请详细填写，以便参会统计及会务通知）

姓 名 性 别 职务 / 职称 手 机 E-mail

㈢参会费用及付款方式（请勾选参加的会议与对应的价格）
□ 2024 中国饮料行业高质量发展大会

中国饮料工业协会 2024 年理事会扩大会议 已交2024年会费的会员代表 其他代表

10月28日前
□ 2800元/人

□ 3000元/人
10月28日后 □ 3200元/人

⒈同一单位2人参加大会，会务费九折；3人及以上，会务费八折。
⒉同时报名参加大会与培训，培训费用减免100元。

□ 饮料及相关标准法规培训 参与代表
只参加培训 □ 900元/人

参加大会+培训 □ 800元/人

公司税号（必填） 发票抬头（必填）

电子发票接收邮箱（必填）

汇款方式
收款单位：中国饮料工业协会
开户行：中国工商银行北京燕莎支行
账号：0200012719006571956

注：⑴汇款单需注明参加活动的简
写名称(如：大会、培训、大会+培
训)；⑵个人账户汇款请注明单位。

㈣回执联系方式
联系人：韩 玥 电子邮箱：hy@chinabeverage.org 电话：010-84464668-819

㈤温馨提示
⒈每位参会人员均需填写回执，回执单可复印。
⒉已报名参会代表因故不能到会，须于 11 月 05 日前书面告知协会；11 月 05 日后告知协会，需扣除 20%会务费；

11 月 11 日仍未告知，会务费不予退回。
⒊如需申请专题报告或企业展示，详情请来电咨询活动负责人。
⒋本回执请于 10 月 28 日前发送给联系人。

㈥会议及周边酒店
●北京万达文华酒店（大会协议酒店）
地址：北京市朝阳区建国路 93 号万达广场 C 座 电话：010-85996666（预订部）、15801163877（司德谦）
E-mail：rsvn.bjwandavista@wandahotels.com sander.si@wandahotels.com
备注：酒店房间数量有限，请尽早直接联系酒店预订。
◎丽枫酒店（北京国贸万达店） 地址：北京市朝阳区建国路 93 号万达广场 19 号楼 105 底商（距离会议酒店 100 米）
◎北京伯豪瑞廷酒店 地址：北京市朝阳区光华路 15 号（距离会议酒店 600 米）


